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COMPLIMENTI! / CONGRATULATIONS! / FELICITATIONS! /| KOMPLIMENT ! / FELICITACIONES!

AVETE SCELTO UNAMACCHINA{ YOU HAVE CHOSEN 4 1 VOUS AVEZ CHOIS! UNE MACHINE | IHRE WARL FIEL AUF EINE MASCHINE VON 7 HAN ELEGIDG UNA MAQLINA
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DAL 1945 L'AZIENDA OFFRE | FIU ELEVAT| STANDARDS DI QUALITA, | MIBLIORI MATERIALL LE LAVORAZION! PIU ACCURATE.
GLI APPARECCHI PIU AFFIDABILI E LA MASSIMA RESA DEL PRODDTTO ALIMENTARE TRATTATO

SINCE 1245 THE MANUFACTURERS HAVE BEEN OFFERING THE HIGHEST QUALITY STANDARDS, THE BEST MATER[IALS, THE MOST ACCURATE MACHINING
THE MOST TRUSTWORTHY APPARATUSES AND MAXIMUNM YIELD FOR THE FOOD PRODUCT BEING PROCESSED.

DEPUIS 1045 NOTRE ENTREPRISE OFFRE LES STANDARDS DE QUALITE LES'PLUS ELEVES, LES MATERIAUX LES MEILLEURS, LES METHODES DE FABRICATION
LES PLUS PERFECTIONNEES, LES APPAREILE LES PLUS FIABLES ET LE ME|LLEUR -RENDEMENT PU PRODLHT ALIMENTAIRE TRAITE,

SEIT 1945 BIETET DAS UNTERNEHMEN HOCHSTEN QUALITATSSTANDARD, BESTE MATERIALIEN, SORGFALTIGSTE AUSARBETUNG, ZUVERLASSIGSTE GERATE
UND MAXIMALE ERGIEBIGKEIT DER VERARBEITETEN LEBENSMITTEL

DESDE 1845: LA EMPRESA OFRECE LGS MAS ELEVADOS ESTANDARES DE CALIDAD, LOE MEJORES MATERIALES, LAS ELABORACIONES MAS CUIDADOSAS, LOE APARATOS MAS
FIABLES Y EL MAXIMG. RENDIMIENTO DEL PRODUCTO ALIMENTICIC TRATADHO.

"I MINERVA
OMEGA - .
whoiw PRODUCE ! PRODUCES / FRODUIT / PRODUZIERT! PRODUCE :

-APPARECCHI PER RISTORANTI E COMUNITA / EQUIPMENT FOR RESTAURANTS AND COMMUNITIES / APPAREILS POUR RESTAURANTS ET COMMUNAUTE / SKUCHENGERATE

FUR RESTAURANTS UND GROSSBETRIEEBE | APARATOS PARA RESTAURANTES Y COMUNIDADES:

(MACINACAFFE, GRATTUSIAFORMA, TRITACARNE- GRATTUGIAFORMA, PELAPATATE, TAGLIAVERDURE, TAGLIAMOZZARELLA} ! (COFFEE-GRINDERS, CHEESE GRATERS, MEAT MINCER-CHEESE GRATERS, POTATO PEELERS,
VEGETABLE CUTTERS, MOZZARELL A CUTIERSH (MOULINS ACare HAF'ESA FHCTMA’"E HACHOIR-RAPES & FROMAGES, EPLUCHEURS, COUPE-LEGUMES, COUPE-MOZZARELLA) { (MAFFEEMUNLE, KAREREIBEN, FLEISCHWOLF-
KASEREIBEN. KARTOFFELSCHALER, GEMUSESCHNEIDER, MOZZARELLA SCHNEIDER) | {IMOLINGS DE CAFE, RALLADORAS DE QUESD, PICADORAS DE CARNE/RALLADORAS DE QUESO; PELADORAS DE PATATAS, CORTADORAS

DEVERDURA, CORTADORAS DE MOZZARELLAY

-APPARECCHI PER BAR /| BAR'S APPLIANCES /APPAREILS POUR BAR ET CAFES | GERATE FUR KNEIPEN | APARATOS PARA BARES:

(TRITAGHIACCIO, GRUPPI MULTIPLI BAR, SPREMIAGRUMI, MACINACAFFE DOSATORI, FORNETTI, PIASTRE GRILL, FRAPPE E FRULLATI MULTIPLE)/ IGE GRINDERS, BAR MULTI-PURPOSE UNITS, GITRUS PRESSES, DOSING-COFFEE
GRINDERS. TOASTERS, GRIDDLES. BLENDERS, MIXERS) / (BROYEURS A GLACE, GROUPES MULTIPLES, PRESSE-AGRUMES, MOULINS A CAFEDOSEURS, FOURS. PLAQUES GRILL, MIXEURS ET FRAPFE MULTIFLES) /
(EISZERKLEINERER, MEHRZWECK-GERATE ZITRUSPRESSEN. KAFFEMUHLE MIT PORTIONIERER, SALAMANDER, GRILLPLATTEN, MILCHSHAKEGERATE RUHRGERATE) / (TRITURADORAS DE HIELD, GRUPOS MULTIPLES
EXPRIMIDORES DE GITRICOS, MOLINOS OF CAFE-DOSIFICADOR, HORNOS, PLACAS GRILL BATIDORAS),

- APPARECCHI PER LA LAVORAZIONE DELLA CARNE / MEAT PROCESSING EQUIPMENT / APPAREILS POUR LE TRAITEMENT DE LA VIANDE /| FLEISCHVERARBEITUNG /
ELABORACION DE LA CARNE:

(TRITACARNE, TRITACARNE REFRIGERAT], TRITACARNE CON ALIMENTATORE, HAMBURGATRICI AUTOMATICHE, SEGADSS], INSACCATRICI, CUTTER, MACCHINE PER IL COMFEZIONAMENTO SOTTOVUATO) | (MEAT MINCERS
REFRIGERATED MEAT MINCERS, SELF-FEEDING MINCING MAGHINES, AUTOMATIC HAMBURGER SHAPERS, SONE SAWS. M’ANUA_ SAUSAGE FILLERS CUTTERS, VAGLIUMPACKING MACHINES) /(HACHDIRS, HACHOIRS REFRIGERES,
HACHOIRS AVEC ALIMENTATELUR, RECONSTITUEURS AUTOMATIGUES, SCIE A 05, FOUSSDIRS, CUTTERS, MACHINES POUR EMBALLAGE S0US VIDE)/ (FLEISCHWOLFE, GEXUHLTER FLEISCHWOLFE, WOLFAUTOMAT, KNOCHEN
BANDOSAGE, WURSTFULLER, CUTTERS, VAKULM-VERPACKUNGSMASCHINEN) / (PICADORAS DE CARMNE, PICADORAS DE CARNE REFRIGERADAS, PICADORAS DE CARNE COM ALIMENTADOR, MACQUINAS ALITOMATICA PARA:
HAMEURGESAS, CORTADORAS DE HUESOS, EMBUTIDORAS MANUALES, CUTTERS. ENVASADORAS EN VATIO)

-AFFETTATRICI { SLICERS /TRANCHEURS | SCHNEIDEMASCHINEN | CORTADORAS! . .
(AFFETTACARNE, AFFETTASALUMI, AFFETTATRICI A GRAVITA)  (MEAT SLICERS, HAM SLICERS) /( TRANCHE-VIANDE, TRANCHE-JAMBON, TRANCHEURS A GRAVITE) | (FLEISCHSCHNEIDEMASCHINEN, WURSTECHNEIDEMASTHINEN).{
{CORTADORAS DE CARNE, CORTADDRAS DE FIAMBRES, CCRTADORAS A GRAVEDAD)
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pes | test contennd in quests istruzoni. | This is 3 confidential documen! in compliance with thelaw and it is FORBIDDEN 2 regrodges of fransmit il Hhird garties withou! the Elp.-m Authorzation from la Minerva® The machines may be subject tp updating and may Mherslore prasent
defails that are different from thoze Wusirelea, however, this does not necessanly cause any prejudice i the feaf confained i this INSTRUCTIONS MANUAL" ¢ Dooumest réserve allx temmes de la fol. Toule regroduction ou transarssan &3t [ntendila sans sutorsabion erpiesse de la
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Hamburgatrice C/95F-G-H

Le nostre macchine sono costruite in lega di alluminio trattato anodicamente. e quindi
inattaccabile da acidi & sali oltre che resistente all' ossidazione_ La durata & strettaments
legata alle istruzioni per 'uso e alle norme di manutenzione gui di seguito elencate, che
devono essere sempre tenute presenti

ISTRUZIONI PER L'USO

1) Spostare versao ['alto la manigha (27).

2) Far scendere il disco estrattore ( 15) allinterno della bacinella piattello (17 ) premendo
il pulsante (18).

3) Porre une dei dischi di cellophane depositati nella bacinella { 7 ) sul disco estrattare
(15)-

4) Porre la came macinata nella quantita desiderata ma non eccedents la bacinelia e
caprire con Un altro disco di cellophane.

5) Azionare la manigha verso (| basso e premere leggermente affinché [a carne macinata
st epmpath.

6) Riportare la maniglia nella posizione come al 1 e togliers |"hamburgher ottenuto.

T) Ripetere tutte le precedenti operazioni per ottenere un aliro hamburgher.

NORME DI MANUTENZIONE
1) L'Hamburgatrice C/85Fnon richiede particolare manutenzione e per la sua pulizia &
sufficiente un panno Mumidito in acqua.

GARANZIA UN ANNO.

(™
Hamburger Patty Machine C/95F-G-H

Ourmachines are madeof anodized aluminium alloy and are resistant to acids, salts and
oxidation. Service life length depends on compliance with the use and maintenance
Instructions which must aiways be on hand when operating the machine

INSTRUCTIONS FOR USE

1) Pull lever (27 upwards.

2) Press button (15) to lower extractor (19) inside bow! (17 ).

3) Put one of the cellophane disks stored in the | 7') bowl onio the extractor.

4) Place on the callophane disk the desired quantity of minced meat {guantity must not
exceed the bowl volume). Cover the meat with anaother cellophane disk.

5) Pull the lever downwards and press gently to squeeze the minced meal.

&) Return the leyer to position 1 and remove the hamburger.

7) Repeat the above sequence for another hamburger.

MAINTENANCE INSTRUCTIONS
1) Neo particular maintenance is reguired. Clean only with a ciean cloth soaked in water.

WARRANTY: ONE YEAR.



™ 4
Hamburgatrice C/95F-G-H

DESCRIPTION QUANTITY | DESCBIZIONE QUANTITA

001 BASE CASTING 001 CARCASSA BASE

|
002 CAM BUSH (002 BOCCOLA A CAIMBAE 1
003 CAM BUSH SCAEW 003 YITE FSS. BOCCOLA z
004 WASHER 004 HONDELLA PER VITE 2
005 RACK 005 PEANG A CHEMAGLIERA 1
006 RAK PIN 006 SPINA PERNO ] _ 1
007 MAIN HEAD CASTING 007 CONTENITORE PRESSACARNE ]
008 TOP PRESS PLATE OB PIASTRA FRESSAGARNE 1

002 WASHER

UiD TOP PLATE RETAINING

o011 MUT COVER

012 MAIN HEAD RETAINING DOLT
013 WASHER

04 RN

01 HOTTOM PRESS PLATE

016 BOTTOM PRESS NUT

17 FORMING DISH

009 RONDELLA |
010 DAUD FISS. PIASTRA [
011 MASGIEIUNA CHIUD! FORD i
012 VITE FISS. CONTENITORE 1
013 RONDELLA PER VITE 1
014 SPINA DI POSIZIONAMENTO 1
D15 PIASTRA DI ESPULSIONE - |
016 GHIERA FISS. VASCHETTA !
017 VASCHETTA PORTACARNE 1
018 DISTANZIALE 1
1
1
1
1
1
1
{

- Em e ek mm s o e m e e s e ma ek == P ORT e e

018 SPAGER

010 PRESS PLATE RELEASE BUTTOM D18  PULSANTE

020 SPAGER 020 DISTANZIALE

021 SPRING U21 MOLLA

022 BUTTOM RELEASE PiN 022 PEANO DI GUIDA
023 NUT 0Z1 BADD FISS. PEND
024 RELEASE PLATE 024 ASTA DI ESPULSIONE
025 SCREW 025 VITE FISS. ASTA
026 WASHER

020 NONDELLA PER VITE
027 PEAND INGTANAGEID
028 INGRANAGGIO

028 SPINA INGRANAGOID

1

GI7 GEAR BOLTY i
1

|

030 GHIERA PERND 2
z

|

1

UzZs  PINION GEAR

020 GEAR PIN

030 PINIDN SPACING COLLAR
U3l SOCKET SET'SCREW

032, PRESS HANDLE <%
U3 PROTECTION CASING

U3 GRANG FISS. GHIERA

032 LEVA AZIONAM. INGRANAGGI)
113 COPENGHID CARGASSA
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